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Ethical Meat
Optimizando o desempenho e o bem-estar 
animal com práticas inovadoras e sustentáveis



Green Deal

From Farm To Fork

Ethical Meat



Green Deal
Pacto Ecológico

Primeiro continente com impacto neutro no
clima até 2050;

Redução de, pelo menos, 55% das
emissões de gases com efeito de estufa em
comparação com os níveis de 1990,

3 mil milhões de árvores serão plantadas
na UE até 2030.



From Farm To Fork
Do Prado Ao Prato Visa acelerar nossa transição para um sistema alimentar

sustentável que deve:

Ter um impacto ambiental neutro ou positivo;
Ajudar a mitigar as alterações climáticas e a
adaptar-se aos seus impactos;
Reverter a perda de biodiversidade;
Garantir a segurança alimentar, nutrição e saúde
pública, garantindo que todos tenham acesso a
alimentos suficientes, seguros, nutritivos e
sustentáveis;
Preservar a acessibilidade dos alimentos, gerando
retornos econômicos mais justos, fomentando a
competitividade do setor de abastecimento da UE e
promovendo o comércio justo.



Ponto de partida

Produção agrícola, 
pecuária e industria

alimentar

Inovação

Tecnologia

Mercado e Consumidor

Qualidade

Validade

Segurança Alimentar

Sustentabilidade

Bem-Estar Animal



Diferenciação Eficiência Valor

Mais saudável e com 
maior diferenciação e 
potencial competitivo

nacional e 
internacional

Sustentabilidade

Maior eficiência
bioeconómica, 

sustentabilidade e 
bem-estar animal

Gerar valor para a 
empresa, sector 
agropecuário e 

economia regional

Transição para um 
sistema alimentar

sustentável e seguro
para todos os actores
da cadeia alimentar



Bem-estar animal
Criação animal 

sustentável

Tecnologia e Informação Qualidade, embalagem 
sustentável e maior 

shelf life

Aumento da eficiência e da produtividade animal

Qualidade premium e diminuição de resíduos na produção
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Formação
Relação Humano-Animal



Maneio

Exploração Embarque e desembarque Transporte



Qualidade 
da Carne

Carcaça

Hematomas, pH, temperatura

Amostras

pH, cor, textura, capacidade retenção de água

Shelf-life

Biofilmes



Resultados preliminares

Auto-suficientes* em energia

Temperamentos diferentes

Variação GMD

Crescimento compensatório

Memórias de medo

*escritórios, balneários, oficinas, áreas sociais
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