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 Que Desafios? Como foram surgindo?

 Que Ameaças?

 Que Fraquezas? 

 Que Oportunidades?

 Que Forças poderiam ser o alavanque deste setor?
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Opinião Pública

Informação ao Consumidor

Responsabilidade Social

Bem Estar Animal

Segurança

dos Alimentos

“Os Desafios da Produção de Carne”
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Segurança

dos Alimentos

HACCP

Critérios       

Microbiológicos

Contaminantes/

Resíduos de AB/

Anabolisantes

“Os Desafios da Produção de Carne”
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Segurança

dos Alimentos

Bem Estar Animal

Exploração

Transporte

Abegoaria

Abate/Atordoamento

“Os Desafios da Produção de Carne”
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Segurança

dos Alimentos

Bem Estar Animal

Responsabilidade 

Social

Evitar Desperdício

Preocupações ambientais

–Sal/ - Aditivos

“Os Desafios da Produção de Carne”

Resistência aos 

antimicrobianos (RAM)

Material das Embalagens
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Segurança

dos Alimentos

Bem Estar Animal

Responsabilidade Social

Origem da MP

Rotulagem Nutricional

Informação ao Consumidor

“Os Desafios da Produção de Carne”
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Segurança

dos Alimentos

Bem Estar Animal

Responsabilidade Social

Novos hábitos de 

consumo

Desflorestação

Informação ao Consumidor

Opinião Pública

“Os Desafios da Produção de Carne”

Hamburguer

Atum vegetariano



Gás 

Natural

Vapor Água

Escaldão

Eletricidade

Linhas 

de abate

Pasteurizadores

CO2

Embalagens

Atordoamento
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As indústrias são grandes consumidoras

“Os Desafios da Produção de Carne”



Preço Combustível

Fatores Produção

2021
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“Os Desafios da Produção de Carne”



Guerra

Inflação

2022
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“Os Desafios da Produção de Carne”

Gás  500% aumento

Eletricidade 500% aumento

CO2 600% aumento e falta 

de abastecimento

Cereais Aumento e falta de 

abastecimento
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“Os Desafios da Produção de Carne”

Rotura no mercado nacional de carne e produtos 

cárneos

Dependência de Portugal de importação/trocas 

intracomunitárias de carne e produtos cárneos

Cabazes alimentares mais caros e/ou, aquisição de 

cabazes mais acessíveis no preço, mas empobrecidos 

do ponto de vista nutricional

Encerramento de algumas indústrias Perdas de 

postos trabalho

Aumento pobreza  Maior dependência Estado

…………………………………
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“Os Desafios da Produção de Carne”

1.O uso da terra para pastagem é feito à custa

desflorestação?

•FAO (2018) 2,5 mil milhões de ha de terra necessária, para a produção de 

alimentação animal, 77% são pastagens, com uma grande proporção de 

pastagens que não puderam ser convertidas em terras de cultivo, isto é, nestes 

locais nada mais poderia ser produzido

1.A produção de matérias-primas para a alimentação animal 

concorre com a produção de alimentos para humanos?

• FAO (2018)

• 86% da alimentação animal (forragens, resíduos de culturas e subprodutos) 

não é adequada para consumo humano

1.A produção de ruminantes é a principal responsável pelas 

emissões de GEE? 

• FAO (2013) Animais: 14,5%

• Eurostat (2018)

• Industria Produtoras de Energia: 28%

• Transportes: 24,6% 
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“Os Desafios da Produção de Carne”

Legislação europeia harmonizada e especifica sobre o atordoamento dos

animais no abate- Regulamento (CE) nº 1099/2009)

A produção de carne consome muita água? 

Os animais sofrem no momento do abate em matadouro?

15.000 litros de água para produzir 1kg de carne. “pegada hídrica” métrica para medir a quantidade

de água consumida e poluída. >90% da água consumida "água verde" proveniente das chuvas, 1kg

de carne bovina removeria cerca de 50 litros de água doce. 3 tipos de fontes de água": água azul,

que é o consumo de água proveniente de águas superficiais ou subterrâneas pelos animais e a

irrigação; água cinzenta, que é a água utilizada para despoluir os efluentes e reciclá-los; e água
verde, que é a água proveniente da chuva.

Estudos (consumo de carne processada que excede a média de consumo)

associação a um “risco aumentado” não significa que o consumo de carne

vermelha e processada cause cancro- seriam necessários estudos mais

precisos. Taxa igual em vegetarianos

Consumo de carnes vermelhas e carnes processadas 

provocam cancro?

Valor da Biomassa Animal versus a Biomassa Humana(a Biomassa Animal é 

sensivelmente o dobro da Biomassa Humana na UE) 

70 % dos Antibióticos na UE são usados em Veterinária?



 Sobrantes de Exploração Florestal

 Eólica

 Biogás

 Painéis Fotovoltaicos

Contratos bilaterais

 Leasing Painéis Fotovoltaicos

 Upgrade

 Melhores Práticas/ eficiências/seleção      

genética

 Concentração de abates

 Redução dos horários/reorganização
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“Os Desafios da Produção de Carne”

Outras

fontes 

de 

energia

Redução 

do consumo 

energia
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“Os Desafios da Produção de Carne”

Comunicar!!!

Agricultura Energia circular Boas Práticas Energias 

Renováveis

Pecuária Biossegurança
BEA/Boas Práticas 

Maneio

AB/dietas Hipo 

proteicas
água 

Industria
Energias 

renováveis

< Sal    

< Aditivos

BEA Atordoamento, 

encaminhamento

Carne
Composição 

nutricional
Fixação ao 

interior

Criação 

empregos
Evitar desertificação

O 

Quê 

?

A 

Quem

?



 Vários contactos com Governo

 Várias comunicações com propostas de soluções/esclarecimentos técnicos e 

jurídicos

 Dar a conhecer candidaturas para financiamento/desbloquear processos

 Procura de soluções com associados e outras empresas (reunião do dia 27 de fev)

APIC:

Comunicado 

“Enorme Aumento 

do Preço de Energia 

para a Indústria da 

Carne”

Comunicado “Falta 

de Soberania 

Alimentar (de 

Carne) em Portugal 

pode ser uma 

Realidade!”

Comunicado “Fiambre poderá ser 

mais barato, se o governo assim 

quiser!”

17

“Os Desafios da Produção de Carne”

Várias entrevistas  na TV e Rádio

https://apicarnes.sharepoint.com/sites/APIC-Secretariado/Shared Documents/General/Eventos/2022/Vasco_Gama_Coimbra_14_out_2022/Comunicado_Aumento Preço_energia_industria_da_carne.pdf
https://drive.google.com/file/d/1rsqm4_tS-n9KKZOFdY7JrePR-Pbq3Xfw/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1rsqm4_tS-n9KKZOFdY7JrePR-Pbq3Xfw/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1_OxnOW2mSab8VamKToNw7NlPQzbFeMNE/view?usp=sharing


∞ Unir esforços

∞ Reduzir custos

∞ Promover melhor articulação e fluidez  de informação

∞ Ações mais robustas e mais abrangentes
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“Os Desafios da Produção de Carne”


